Rose Extraherb Reserve

Die Linie ,, Extraherb aus Uberzeugung : Sehr erfrischend,
sehr animierend, sehr delikat.

HERKUNFT

Sudsteiermark

BODEN Kalkmergel, Santige, Braunerde

SISO Pinot Noir / Zweigelt

AUSBAU Flaschengarung
3 Jahre Hefe Kontakt

ANALYTISCHE WERTE  Alkohol 11,5%
Saure 6,0
Dosage 2g
Enthalt Sulfite

CHARAKTERISTIK Zartes Lachsrosa
Fein-fruchtige Aromen von getrockneten
Walderdbeeren und Johannisbeeren. Dezente
Noten von Croissant. Ein Hauch von Lavendel
und getrocknete Krauter. Klar und prazise
unterstutzt durch eine lebendige
Saurestruktur. Hier paart sich Feinheit und
Frische. Elegante sowie animierende Perlage.

Langer beerig-fruchtiger Abgang.

TRINKTEMPERATUR 7-9°C

VERSCHLUSSTYP Kork

SPEISENEMPFEHLUNG Gemiisetatar; Lachsfilet gebraten mit

S EXTRA TR 5 A Ratatouille; Gemusestrudel mit

i Sauerrahm-Krauter-Sauce; gebeizte
Sulswasserfische; Ceviche; heller
Olkuchen oder Gugelhupf mit zB.
Ragout von Rhabarber; Topfenmousse
mit diversen Beeren
Oder einfach ohne Zeitangabe genielsen
ob als Aperitif, Digestif, als Solist...
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