
SÜDSTEIERMARK DAC

Grauer Burgunder 2021
Die Gebietsweine Südsteiermark DAC, vormals steirische Klassik, 
sind von großer Fruchtigkeit und Aromatik geprägt. Sie gelten als 
besonders sorten- und jahrgangstypisch und sind am besten in den 
drei Jahren nach der Lese zu genießen. 
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SPEISEEMPFEHLUNG

Südsteiermark DAC

Gebietswein

Ein Ersteindruck des südsteirischen 
Terroirs von Böden mit Muschelkalk, Lehm, 
Sand, Kalkmergel und Schiefer

Grauer Burgunder

Kleines gebrauchtes Holzfass

Alkohol            13,0% Vol.
Säure 5,4 g/l
Restzucker        1,6 g/l
Enthält Sulfite

Strahlendes mittleres Strohgelb mit 
goldenen Reflexen. Unaufdringlich, elegant. 
Reifes gelbes Kernobst. Safrangebäck. 
Nussig. Vollmundig und saftig. Super 
Kern am Gaumen. Anhaltender Abgang. 
Grandioser Speisenbegleiter!

mindestens bis 2026

8 - 10°C

Drehverschluss

Jegliche Braten. Kräftige Fischgerichte. 
Tipp: Schweinsbratl mit Serviettenknödel, 
Saftl und Krautsalat.
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