
RIED HOCHGRASSNITZBERG
Sauvignon Blanc 2022 - G STK
Der Hochgrassnitzberg ist die wertvollste Ried unseres Weingutes. 
Auch hier bilden die „Gamlitzer Schliere“ den Untergrund, darauf 
wurde wieder Sand abgelagert, doch darüber – und das charakterisiert 
die Böden, auf denen die Rebstöcke stehen – ist Korallenkalk, die 
Rückstände eines alten Riffs.

HERKUNFT & 
KLASSIFIZIERUNG

BODEN

REBSORTE

AUSBAU

ANALYTISCHE WERTE

CHARAKTERISTIK

TRINKREIFE

TRINKTEMPERATUR

VERSCHLUSSTYP

SPEISEEMPFEHLUNG

Südsteiermark DAC
Riedenwein - Grosse STK Lage

Muschelkalk

Sauvignon Blanc

Großes Holzfass

Alkohol            13% Vol.
Säure  5,1g/l
Restzucker         2g/l
Enthält Sulfite

Mittleres Zitronengelb mit grünen Reflexen
Viel Wein. Traubig. Steinig. Schroff & grazil. 
Kaum in Worten zu fassende Vielschichtigkeit. 
Zesten von Amalfizitronen. Zitronengras und 
Thymian. Fantastisch. Straff und stoffig mit der 
Kraft des Hochgrassnitzbergs. Herkunft &Zeit 
prägen unseren high-end Sauvignon Blanc.

mindestens bis 2031

12 - 14°C

Kork

Fischsuppe; Salz-sowie 
Süßwasserfische; Risotto mit 
Meeresfrüchten.

Weingut Polz GmbH | Am Grassnitzberg 39 | A-8472 Strass in Steiermark
T +43(0)3453 23 01 0 | F +43(0)3453 23 01 6 | weingut@weingutpolz.at | www.weingutpolz.at


