SUDSTEIERMARK pac
SPIEGEL Sauvignon Blanc 2024

Unsere leichte, frische Spiegelserie spiegelt die Steiermark wider -
Frische, Saftigkeit und Trinkanimo!

steirisch

HERKUNFT & Sldsteiermark DAC
KLASSIFIZIERUNG Gebietswein

BODEN Ein Ersteindruck des slidsteirischen
Terroirs von Boden mit Muschelkalk, Lehm,
Sand, Kalkmergel und Schiefer

REBSORTE Sauvignon Blanc

AUSBAU Stahltank

ANALYTISCHE WERTE Alkohol 12,5% Vol.
S&ure 4,7 g/l
Restzucker 4,3 g/l
Enthalt Sulfite

CHARAKTERISTIK Strahlendes Strohgelb mit griinen
Reflexen.
Wunderbare Aromatik. Beerige
Fruchtigkeit. Johannisbeeren,
Stachelbeeren. Dazu Verbene und
Johanniskraut. Uberaus traubig.
Jugendlich, krautrig, wurzig.

TRINKREIFE mindestens bis 2027

TRINKTEMPERATUR  8-10°C

VERSCHLUSSTYP Schraubverschluss

SPEISEEMPFEHLUNG  Fischsulz; Forelle Blau
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