
SÜDSTEIERMARK DAC

Weissburgunder 2024
Die Gebietsweine Südsteiermark DAC, vormals steirische Klassik, 
sind von großer Fruchtigkeit und Aromatik geprägt. Sie gelten als 
besonders sorten- und jahrgangstypisch und sind am besten in den 
drei Jahren nach der Lese zu genießen. 

HERKUNFT & 
KLASSIFIZIERUNG

BODEN

REBSORTE

AUSBAU

ANALYTISCHE WERTE

CHARAKTERISTIK

TRINKREIFE

TRINKTEMPERATUR

VERSCHLUSSTYP

SPEISEEMPFEHLUNG

Südsteiermark DAC

Gebietswein

Ein Ersteindruck des südsteirischen 
Terroirs von Böden mit Muschelkalk, Lehm, 
Sand, Kalkmergel und Schiefer

Weissburgunder

Stahltank

Alkohol            12% Vol.
Säure 5,3g/l
Restzucker        2,2g/l
Enthält Sulfite

mindestens bis 2027

8 - 10°C

Schraubverschluss

Weingut Polz GmbH | Am Grassnitzberg 39 | A-8472 Strass in Steiermark
T +43(0)3453 23 01 0 | F +43(0)3453 23 01 6 | weingut@weingutpolz.at | www.weingutpolz.at

Helles, funkelndes Grüngelb
Südsteirische Primäraromen eines 
Weißburgunders. Pfirsich, Nektarine sowie 
gelbe Birne. Geraspelte Haselnüsse. Am 
Gaumen elegant mit steirischer Frische. 
Lebendige und fein integrierte Säure. Saftige 
Pfirsich mit Kräuternoten untermalt.

kalte Vorspeisen; weißes Fleisch; 
Süßwasserfisch; perfekter Allrounder


