
SÜDSTEIERMARK DAC

Morillon 2022
Die Gebietsweine Südsteiermark DAC, vormals steirische Klassik, 
sind von großer Fruchtigkeit und Aromatik geprägt. Sie gelten als 
besonders sorten- und jahrgangstypisch und sind am besten in den 
drei Jahren nach der Lese zu genießen. 
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TRINKTEMPERATUR

VERSCHLUSSTYP

SPEISEEMPFEHLUNG

Südsteiermark DAC

Gebietswein

Ein Ersteindruck des südsteirischen 
Terroirs von Böden mit Muschelkalk, Lehm, 
Sand, Kalkmergel und Schiefer

Morillon (Chardonnay)

Stahltank

Alkohol            12,5% Vol.
Säure                 6,6 g/l
Restzucker          1,1 g/l
Enthält Sulfite

Klares, helles Strohgelb mit grünen Reflexen
Ein Ausdrucksstarker Südsteiermark DAC. 
Wunderbare Exotik. Tropische Früchte 
überwiegen. Dezente Noten von reifem, 
gelbem Kernobst stoßen dazu. Etwas nussig 
& röstig. Was für eine feine Würze. Super 
Kern am Gaumen. Salzigkeit. Die grandiose 
Säurestruktur gibt diesem Morillon viel 
Freude am Trinken und Finesse.

mindestens bis 2025

8 - 10°C

Schraubverschluss

Gebr. Saiblingsfilet mit Erdäpfelpurée und 
sautiertem Gemüse
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