
RIED GRASSNITZBERG
Traminer 2006
Die Ried Grassnitzberg ist nicht nur die Postadresse unseres 
Weingutes, sondern Heimatboden im engeren Sinn, denn hier wird 
nicht nur Wein angebaut, sondern auch ausgebaut und vermarketet. 
Die Böden sind charakterisiert durch Meeressedimente, die 14 
Millionen Jahre alt sind. 

HERKUNFT & 
KLASSIFIZIERUNG

BODEN

REBSORTE

AUSBAU

ANALYTISCHE WERTE

CHARAKTERISTIK

TRINKREIFE

TRINKTEMPERATUR

VERSCHLUSSTYP

SPEISEEMPFEHLUNG

Südsteiermark
Riedenwein - Erste STK Lage

Muschelkalk & Lehm

Traminer

Großes Holzfass

Alkohol            12,5% Vol.
Säure                 4,5 g/l
Enthält Sulfite

Intensives Zitronengelb mit goldenen 
Reflexen. Reich an Bouquet. Reife 
getrocknete Steinobstfrucht. Würzig. 
Orangenblüten. Akazienhonig. Datteln. 
Packende rauchige Würzigkeit. Grandiose 
Reife. Wunderbare harmonische und 
eingebundene Säure. 

10 Jahre & länger

12 - 14°C

Drehverschluss

würzige Asia-Küche

Weingut Polz GmbH | Am Grassnitzberg 39 | A-8472 Strass in Steiermark
T +43(0)3453 23 01 0 | F +43(0)3453 23 01 6 | weingut@weingutpolz.at | www.weingutpolz.at


