STEIRISCHER JUNKER 2022

Frische, fruchtige, trinkanimierende Cuvée. Der kostliche, erste Anhalts-
punkt des neuen Jahrganges. Ein gutes, steirisches Omen.

HERKUNFET Steiermark

BODEN Ein Ersteindruck des siidsteirischen
Terroirs von Boden mit Muschelkalk, Lehm,
Sand, Kalkmergel und Schiefer

REBSORTE Cuvée aus 70% Miiller-Thurgau und
30% Sauvignon Blanc

AUSBAU Stahltank
ANALYTISCHE WERTE Alkohol 11,0% Vol.
Saure 6,0 g/l

Restzucker 3,6 g/l
Enthalt Sulfite

CHARAKTERISTIK Helles strahlendes Strohgelb
Herrliche Zitrusnoten. Limetten und

Zitronen. Apfelige Aromen. Leicht krautrig.
Heu, Wiesenkrauter. Wunderbare Frische.
Lebendig und saftig. Unglaublicher Biss.

TRINKREIFE fur den baldigen Genuss

TRINKTEMPERATUR  8-10°C

VERSCHLUSSTYP Drehverschluss

SPEISEEMPFEHLUNG  Aperitif & zu leichten Speisen
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