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Unsere leichte, frische Spiegelserie spiegelt die Steiermark wider - Fri-
sche, Saftigkeit und Trinkanimo!

steirisch

HERKUNFT & Steiermark
KLASSIFIZIERUNG Regionswein

BODEN Ein Ersteindruck des slidsteirischen
Terroirs von Boden mit Muschelkalk, Lehm,
Sand, Kalkmergel und Schiefer

REBSORTE Cuvée aus 50% Sauvignon Blanc, 40%
Riesling, 10% Mdiller Thurgau

AUSBAU Stahltank
ANALYTISCHE WERTE Alkohol 11,5% Vol.
Saure 6,5 g/l
Restzucker 2149/l
Enthalt Sulfite
CHARAKTERISTIK Strahlendes Strohgelb; Aromatisch. Hohe

Intensitat. Fruchtig & glasklar. Gelbe
Frichte, etwas Exotik. Feine krautrige
Noten. Knackige Saure. Super Wiirze.
Steirisch. Saftig. Frisch.

TRINKREIFE mindestens bis 2025

TRINKTEMPERATUR 8-10°C

VERSCHLUSSTYP Schraubverschluss

SPEISEEMPFEHLUNG versch. Salate; Vogerlsalat
(Kurbiskernol+Apfelessig) mit
Erdapelfpuffer; Aperitif-Happchen
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