
SÜDSTEIERMARK
Traminer 2016
Die Weine der steirischen Klassik, sind von großer Fruchtigkeit und 
Aromatik geprägt. Mit einerm klassischen Ausbau gelten sie als 
besonders sorten- und jahrgangstypisch.
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SPEISEEMPFEHLUNG

Südsteiermark
Gebietswein

Ein Ersteindruck des südsteirischen 
Terroirs von Böden mit Muschelkalk, Lehm, 
Sand, Kalkmergel und Schiefer

Traminer

Großes gebrauchtes Holzfass

Alkohol            12,5% Vol.
Säure                 4,4 g/l
Restzucker        3,3 g/l
Enthält Sulfite

Mittleres Grüngelb; glasklare Tramineraro-
matik; etwas Nelke, am Gaumen entfaltet 
sich ein großes Fruchtspektrum, gleichzeitig 
hat dieser Traminer viel Frische und Leben-
digkeit.
 
mindestens bis 2025

10 - 12 °C

Schraubverschluss

Backhendl, geräucherter Fisch
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