URBANTI 2006

Rote Sorten werden nur auf den besten Rieden angebaut. Die
Rebstocke sind zwischen 12 und 25 Jahr alt, wurzeln viel tiefer und
erreichen so auf unseren kargen Boden jene Mineral- und Nahrstoffe,

STK die erst eine entsprechende Komplexitat und Vielschichtigkeit im Wein
ermdglichen.

.
TERROIR & KLASSIK
WEINGUTER

HERKUNFT Sudsteiermark
BODEN Muschelkalk & Lehm
REBSORTE Cuvée aus 50 % Zweigelt - 25 % Blaufran-

kisch - 25 % Cabernet Sauvignon

AUSBAU 30 Monate in gebrauchten Barriquefassern
ANALYTISCHE WERTE Alkohol 13,0% Vol.

Saure 5,4 g/l

Zucker 2,3 g/l

Enthalt Sulfite
CHARAKTERISTIK Kraftiges Rubingranat; florale Wiirze und

Dorrobstaromen wechseln einander ab,
Hauchdunkle Ribisel, kerniges Tanningerust
und zarte, animierende Saurestruktur; bleibt
immer fein und elegant starker, komplexer
Rotwein- vertreter hohen Niveaus aus der
Sudsteiermark.

TRINKREIFE bis 2026

TRINKTEMPERATUR 14 -16°C

VERSCHILUSSTYP Schraubverschluss

SPEISEEMPFEHLUNG  Fleischgerichte mit Wild, Ente, Fasan oder
Rind.
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